ische Jdgerrouladen
\e re/ Mit Sgauerkraut,Ananas,Speck O . 89
BucMa[z
Gulasch gem. e
g‘ﬂtlgos 12. - 11. 122024 1 kg g "10.98
ﬂelscher-buchholz
Rinderfilet
100g 3.98
frisces Schw. -Kotelett g 48
im Stiick und in Scheiben, 1 kg ’ SChW _ Nackens‘reak
. versch. ge.wUrzt, 1 kg 8 ‘ 98
Minutensteak 9 48
vom Schw.-Lachs, 1 kg SChW. -File‘l'spieB 1 48
frisches fertig mariniert, 100 g .
. g 1.18
Schweinefilet 1009 Putenrollbraten + 98
. mit Backpflaumenfullung, 1 kg ’
Schw. -Schnitzel 9 48
Lkg ' Putenschnitzel
frisches 5 48 lkg 12 : o8
B leisch, g :
auchfleisch. kg Hahnchenbrustfilet 12 98
auch fertig mariniert, 1 kg ’

Hackfleisch gemischt 8 98

laufend frisch, 1 kg frische

Flugentenkeule,100g 1.58

Kasseler-Nacken

mild gesalzen und mit 7.98
Buchenholz geréduchert, 1kg

Kasseler Aufschnitt 1.88

Kass.-Lachsfleisch zart und saftig, 100 g

Idgelb geréuchert, 1k 9.48 .
SoTREh R ° Streichmettwurst  ( gg
b u. fein, )
Burgunder Rolle 6 98 Jron e
vom Schw.Schinken 1 kg ‘ .
Fleischwurst
ger'éiucher'fe Mit u.ohne Knoblauch,100 g O . 98
: : 4,98
dicke Rippeiig Fleischsalat 0 98
aus eigener Herstellung, 100 g .
Rinder-Hiiftsteak 2 48
auch fertig mariniert, 100g ’
Nordseekdse 1 38
Rumpsteak 2.98 50% Fett i.d.Tr., 100g ’
besonders zart, 100 g S
Libeck, Ohmstr. 19, Tel. 0451/601163 guiltig Schlutuper Str. 11, Tel. 0451/6191262

05.12.-11.12.24

Irrtum und Anderung vorbehalten fur Druckfehler keine Haftung



