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Ruchholz

21.11.-27.11.2024 )
“’WW. ﬂeischer—bucl:IhOIZ‘d

frisces Schw. -Kotelett g 48
im Stiick und in Scheiben, 1 kg ’
Minutensteak

vom Schw.-Lachs, 1 kg 9 ‘ 48
frisches

Schweinefilet ik 1.18
Schw. - Schnitzel

1 kg 9 . 48
frisches

Bauchfleisch, 1 5,48
Hackfleisch gemischt

laufend frisch, 1kg 8 98
Kasseler-Nacken

mild gesalzen und mit

Buchenholz geréduchert, 1kg 7 98
Kass.-Lachsfleisch

goldgelb gerduchert, 1kg 9 48
Burgunder Rolle

vom Schweine-Schinken, 1 kg 6 98
Dicke Rippe

goldgelb greduchert,1kg 4 98
Rinder-Hiiftsteak

auch fertig mariniert, 100g 2 48
Rumpsteak

besonders zart, 100 g 2 ) 98

Ii;nderbraten 12 98
Rindergulasch

(Bratengulag:h),lkg 1 2 . 98
Schw. -Nackensteak

versch. gewdrzt, 1 kg 8 . 98
Schw. -Filetspie

fertig mariniert, P 1009 1 '48
gepokeltes 3
Hintereisbein(Haxe)ig 98
Jdgerrouladen 0,89
mit Sauerkraut,Ananas,Speck,100g
Putenschnitzel 12.98
1 kg

Hdhnchenbrustfilet 12,98

auch fertig mariniert, 1 kg

frische Hdhnchen 5.98
1kg

Kochschinken 1.88
zart und saftig, 100 g

Rummettwurst 1,38
eigene Herstellung,100 g

Kohlwurst 0.98
100 g

Eiersalat

aus eigener Herstellung, 100 g O’ 98
Milram

Miiritzer-Brot 1,39

55% Fett i.Tr., 1009

Lubeck, Ohmstr. 19, Tel. 0451/601163
Irrtum und Anderung vorbehalten

glltig

21.11.-27.11.24

Schlutuper Str. 11, Tel. 0451/6191262
fir Druckfehler keine Haftung



